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SunSeed\\\@ SUNSEED COFFEE

Coffee

COMPOSICION DEL MENU

SERVICIOS DE CATERING & COFFEE BREAK

MENU PROFESIONAL

® BEBESTIBLES

e Café de grano de especialidad

e Seleccion de Té premium

<% BOCADOS DULCES

e (1) Brocheta de fruta de la estacion

e (1) Mini muffin o magdalena de

& ALIMENTOS SALADOS

e (1) Croissant de jamén pierna y
queso (caliente)

vainilla e (1) Pan paris con ave fileteada y

e Jugos 100% natural
L T e e o (1) Mini pastel variedades premium palta
e (1) Tapadito vegetariano (queso

O LEENLAGEE CUV fresco, tomate cherry y albahaca)

+» SERVICIOS INCLUIDOS # CONDICIONES DEL SERVICIO

v Personal de Atencion dedicado Minimo: 20 personas por evento

v Mesas y Manteleria elegante Reserva: Minimo 48 horas de anticipacion

v Percoladora y Hervidor industrial Duracién: Tiempo contemplado de 1:30 hrs
v Vajilla y Cristaleria completa Requisito: Contar con estacionamiento en el lugar
v/ Adornos Florales decorativos

v Traslado y montaje en Santiago

= COTIZACION Y TARIFAS gi METODOS DE PAGO

Valor Neto p/p (Base 20 pers.):

$11.000 Neto m VISA H -
Total Neto (20 pers.): $220.000 Neto Q ot

* Montos netos (no incluyen IVA).



